- RESTAURATION SCOLAIRE BOP\/
M R Menus du 01 aw 05 Décembre 2025 W@

LABASTIDE LUNDI MERCREDI Jrup

i
Entnée Salade de riz arlequin Carottes rapées Crépe au fromage Ceeur de laitue Salade de blé printaniére
‘ £ - <
= g S 9 » s/
Plat principal Sauté de dinde sauce tandoori = Potau feu L g Colin 3 céréales Sauce bolognaise végétale — Roti de porc aveyronnais* QT
Accompagnement Haricots verts méridionaux | Fxk Purée de potimarron Macaronis Epinards BIO béchamel
Produit laitienv Yaourt nature B}o + sucre / Gouda Chanteneige Petit suisse sucré Pointe de brie a couper
Yaourt sucré mater
Qessett @ Twibio au chocolat Fruit @ Mousse au chocolat Fruit Flan caramel
Sany vionde Hoki sauce tandoori Potée aux légumes o Hokk Omelette
Sans peww Omelette
‘ee& mmmw d/' alummm . m Viandes, jc-::issm-l @ Téculents ?f lEquimes O L.E’::"J:l_’.l-'.r‘ﬁ_c: & 0 'Pr%\:‘_u.i _fs m 'Pf'i‘ijl-’.i'fs m 'Proi*u.ifs
A et ceufs SeLS fruits laitiers SCTES ras
" 5 *
&l . N - . Présence de porc
Appellation d'origine protégée Compesilieny &
@ Fabruigué en aveyron Eu de France =
q o of " q a o3
> Viande bovine francaise Q—uamwudweug matid. , lomattes, mayennaise, ciboulette Cabelwouge
= ) Salade de blé printaniéne : blé, macédeine, pesil, ail, vinaigrette, maysnnaise A
ﬁ/ Viaude percine francoise Péche veapensable
‘F?' Uelaille rougaise Sauce tandeoni : weuy blane, eignens, temate concentné, beuillew de velaille, épices tandeeni Agricultwe bislogicque
@) Cenlification envitonnementale niveaw 2 Pel aw ew : beewy, cheww veldy, cansliles, penmme detevie, pewil, launien, hebe de provence, Hawde valewy
bouillow de beeuk X
AN P P o 2 -
LAY Fabrigué dans le tawy Pelée au legumes : pomume de levie, canetles, chouww venls, beuillow de légumes Qessent maison

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



o9
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menud dw 08 aw 12 Bécembre 2025 BOM// %
LABASTIDE LUNDI MERCREDI JEUDI
) e
Entnée Macédoine Persillade de pomme de terre Céleri mayonnaise Salade de pates italienne Velouté de potiron
s
Plat principal Emincé de poulet Colin court bouillon Jambon blanc* Saucisse aveyronnaise* Lasagnes aux légumes du soleil
) ' | 82 .
Accompagnement Pommes rissolées Poélée printaniére [ Lentilles cuisinées Choux fleurs persillés *ok
Produi laitiev Camembert a couper Edam Yaourt sucré Carré président Petit suisse aromatisé
Dessent Compote pomme poire Riz au lait Fruit ¥ Fouace campagnarde Fruit
Sany viande Galette pois et blé Fokx Croc fromage Poisson meuniére *kx
Sany perw Croc fromage

&7

) Nepellation d'otigi t

@ Fabuigué en aveyron

Ve Viande bevine frouncaise

ﬁ, Viande percine francaise

@ Velaille frongaise
m Centijication enuinennementole niveau
STARN Fabrigué dans le taruy

550N m Féculents et légumes O Légume

Poisson meuniére

W o WS
Piésence de porc ¥
(Y
” Cuy de France
Composilionsy LR
Pewillade de pemme de tevie : penmme de tevie, pewil, vinaigrette tabelwouge
Salade de pates italienne : pates, tomates, megganella, vinaignetle, badilic Péche espensable
eloulé de peolinen, pemme de levie, creme, beuillew de legumes., ail, oignens Agniculture bislogigue
Count beuillow : beuillon de légumes, canettes, signons, ail, tym, lauwnien Hawle vatewy envinonnementale ()
Lasagnes au gumes duseleil : pate o lasagne, temale, cewrgettes grillees, signens, : ) é
canettes, peivien weuge, huile d'elive vienge, creme futiche. Gruatinee meggaella, fremage
wape, enumental, papriko. depwm%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée v ers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(4]
CRM RODEZ Menud dw 15 aw 19 Récembre 2025

| GOUT [ PARTAGE

LABASTIDE LUNDI - MERCREDI JEUDI
MENU DE NOEL

, e ‘
Entnée Chou rouge vinaigrette Salade de lentilles B saucisson a I'ail* Duo de crudités e Avecal crenelles
-  y @ Filel de poulel sauce paivn
Plat principal =" Beeuf provencal Farc¢ous aveyronnais Tarte au saumon Gnocchis carbonara* o
diépices
Accompagnement Boulgour Jardiniére de 1égumes Chou vert braisé Hrx Gratin deuyphineis
Produil laitien Yaourt fermier sucré Buchette mélangée a couper Petit suisse aromatisé Petit louis Clementine + checelal
Dessent Fruit [55 Mousse au chocolat Ea Fruit @ Flan vanille [Ees Biche checelal mandaine
Sany viende Axoa végétarien Fkx CEuf mayonnaise Gnocchis a la forestiéere Aiguillette de saumon meuniére
Sany per CEuf mayonnaise Gnocchis a la forestiére
\eee' mmu‘.eél d/'aMbeVlIB' . m Viawdes, poisson @ Féculents et légumes O Léguimes & m Froduits m Produits m Produits
~ et cenfs SE65 fruits laitiers SHeres agras

L

Awellation d'origi it Composilionsy

Fabrigué en aveyron Salade de lentilles : lentilles, eignens, pensil, vinaignelle
Due de outdilés : tles, célen, i, vincignetl

®
ey

ey Viaude bevine furuncaise
7@ Viande percine frangaise Sauce provencal : wouy blanc, pulpe de temate, pedil, temate concentiné, henbes de provence,

Velaille frouncaise signeny

Cenligication enviterunementole wiveow Haoute valewv eineiuementale

> 2 Fancoun : pain, ceuly, lait, blette,pensil, ail .

N - . N .
SN Fabrigue dans e taowy Gnecchis canbenana : gnecchis, landens, cveme, ail
— Tante awsauwmen : lail, oeul, cveme fuiche, sauumen, cowgelles, envumentol, sauwmen fuwmé
% Blew Blaune Ceewy Yasurt mp.mé,,,éee}%

§ PuwduibenOccilanic Jandiniéne : coanetles, petity peis, hanicoty vets, navety

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

(o)
CRM RODEZ Menus du 05 aw 09 Jawwien 2026

MIRCREDI

LABASTIDE LUNDI
EPIPUANIE

; -f} , . B . .  EE
Enlnée =/ Oeuf mayonnaise Tabeulé Coleslaw Salade de blé Velouté de petits pois
Ry
2 =/ @ b
Plat principal Tajine au pois chiche BIO Beeuly bounguignen Poisson pané g_’ Cordon bleu B Tartiflette* B
Accompagnement Boulgour Hanicels vels BTO pensillés Purée de potiron Carottes méridionales
R . . . . , . . Y t f i t
Produil Laitiey Saint Nectaire Pelit suisse sucé Saint Paulin aourt lermier nature / Samos
Yaourt aromatisé mater
Dessent Fruit Brieche des wois Fruit Confiture Compote pomme banane
Sany viende ok Pizza au fromage o Croc fromage Tartiflette végétarienne
Sany pew Tartiflette végétarienne

i
o
+

e g

e et cenf: fruits laitiers SULrés

ATS SECS

Puésence de pore ¥

& o - .
= Appellaticn d'onigine protégée Compaosilionsy 1N
@ Fabrigué en aveyron Tabewlé : semeule, peitens wouges, poivtons vets, temales., waisin sec, vinaignette, menthe, Cug de Frunce =
jus de citven o3

Cabel wouge

Viande bevine francaise Ceolealaw : consties vipée, chow blanc émince, moyennaise, vinaiguelte
Viande percine francaise Salade de blé : blé, pelits peois, mais, vinaiguelle Péche esponsable

Veolaille [roungaise
Cetificatien enuvinennementole niveouw . . . | . enwitonuementole
2 Tajine de peis chiche : peis chiche, woux blanc, coungetle, canetles, pruneau, tomate Hawute valewy
s pubriqué dans et concenling, épices moecaines Dessent mai ﬁ
— Sauce bewguignen : weux blonc, beuillen de beewy, lawnien, vin weuge, henbe de prevence,
/ canelles, eignons Wwpq,néméeg}%

Tantigletle : creme, pemme de tevie, lanvdens, fremage o tantijlette
B Preduit en Qccitanie «

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

CRM RODEZ Menus Janvie Bon
12 auw 16 v 2026
dw o W@

LABASTIDE LUNDI MERCREDI Jrupl

Entnée Salade brésilienne Crépe au fromage Céleri mayonnaise Persillade de pomme de terre Duo de choux vinaigrette
Plat principal @ Colin sauce curry g? Haut (.ie c’ulsse rott Paupiette de veau a la moutarde Pizza au fromage j=/  Sauce bolognaise
Emincé mater au beeuf BIO
Accompagnement Semoule @ Choux fleurs BIO persillés Pommes rissolées Coeur de laitue Torsades @
Produil laitien Pointe de brie a couper Petit suisse aromatisé Buchette mélangée a couper Petit moulé Yaourt aux fruits mixés
Dessent Mousse au chocolat Fruit Maestro vanille Cake au chocolat é Fruit
Sany viende ok Galette pois et blé Omelette Fhx Sauce bolognaise végétale
Sany peno
- ] -
‘ee&mmumd;wm : Viandes, poisson Féculents et légumes Légumes &
7 m et ceufs m SeLs O fruits m
g : *
1@] L L Compesiliens Pésence de ponc
= Appellation d'enigine protégée N
oard
Fabriqué en aveyron inili . . o Cuy de France =
Salade biésilienne : coewv de polimiern, temates, mais, ail persil, vinaiguetle 3
Viande bevine frangaise Pewillade de ponume detevie : ponume de tevie, pesil, vinaiguetle Cabkel wouge
Viaude percine francoise . Péche veapensable @
Volai ) Sauce cwvuy : wux blance, (uwmel de peissew, creme, cwvuy, peive . . .
olaille frangaise Sauce meutande : voux blanc, meutande, creme, fend de veaw, ail, pesil Wgnicultune biologidue
Centijication enuinernementole niveow 2 Sauce belegnaise : égéné de beewy,voux blanc, canetles, temate concentné, signens, henbes Haute valewy ennvinennementale
de provence, peive, ail, pulpe de tomate r
SN Fabrigue dans e taowy Dessort maison,
piey A% dewm: M! U, Ww- w, w"ww! huwile 091@(1/, cocoe P 0
,.%;,:-.,;g‘ Blew Blanc Ceewy i il Yaeunb des Pynénées 2@

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



)
CRM RODEZ

RESTAURATION SCOLAIRE

Menus dw 19 aw 23 Jouwsien 2026

s

LABASTIDE LUNDI MERCREDI JEUDI
Entnée @ Salade de pates napoli Salade de riz Jambon sec* Velouté pomme de terre poireaux Carottes rapées a l'orange
Ty ey - Bl
Plat principal ~ Roti de porc aveyronnais* @ =" Beeuf aux carottes @ Colin 3 céréales Parmentier de canard @ =g Omelette
i
Accompagnement Epinards béchamel Fokok Haricots plats persillés *okk Riz a la tomate
e
Produil laitien Yaourt fermier sucré Fromage fouetté Edam Petit suisse aromatisé Coulommiers a couper
Qessent @ Cookie Fruit Flan chocolat Fruit @ Compote pomme poire
Sany viende Hoki sauce citron Galette lentille boulgour + carottes Surimi mayonnaise Brandade de morue whx
Sany pew Hoki sauce citron

Surimi mayonnaise

Les poumilles daliments :

Appellatic 0 1 Pusence de pore ¥
o doriai L A
Fabrigué en aveyron Salade de pates napeli : pates hicolones, mais, tlomates, vinaigrelte, mélange italien Cup de France =
iande bovine jrangaise Salade denig : Rig, mais, temates, vinaiguette LR
v Veleulé penmume de tevie peiteaun : pemme de tevie, peiteoun, creme Eabel wouge
Viaude percine francoise Péche eapensable
Velaille francaise Beoeul aun coneltes : saulé de boewl, canotles, bouwillow de beeuy, viv blanc, eignens, hetbe de Agricuttune biologique
Centigication envivernementale niveow 2 Howte valewn envinennenmentole
Paumentien de. camand. : punée de penume de tevie, éftileché de canand
Fabrigué dans le tarwy Qessent maisen
Blew Blanc Ceeurn Yaount des Pynénces [

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergén es

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



<o RESTAURATION SCOLAIRE
CRM RODEZ

Menus dw 26 aw 30 Jaunien 2026

s

LABASTIDE LUNDI MERCREDI JEUDI

= .
Entnée Macédoine Salade de blé printaniére Betteraves ciboulette ’ Salade d'endives Salade asiatique
=
Plat principal Tortellini pomodoro mozzarel& Escalope viennoise Saucisse de Francfort* Gratin de poisson Cheeseburger
Accempagnement Fokok Duo brocolis/choux fleurs & Lentilles cuisinées Semoule Frites + ketchup
Produit laitiev Cantal @& Petit suisse sucré Petit louis Yaourt brassé a la fraise Créme anglaise
Dessent Semoule au lait Fruit Compote de pomme @ Fruit @ Brownies
Sany viande ok Escalope panée végétale Palet maraicher ok Fishburger
Sany pene
R ' . Viandes, poissov Féculent Produits Pro.
Cea poumilles dalismenty : 0 Laktiars 0
Piésence de pore ¥
C iti A,
Cufy de France
o3
Salade de blé printaniene : blé, macédeine, pewil, ail, vinaigreltte, mayennaise Cabel wouge
Salade asiaticue : conelle wapée, mais, peusse de 3oy, pensil, vinaigretle, jus de citven Péche espensable
Totellini pemedene megzanello : pate a vwiele, meggatella, vicotlo, temales, basilic 7 P
Sauce yavaa : wwu blanc, meutade, jus de citew, bouillow de velaille, ignens, pument

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



. RESTAURATION SCOLAIRE

R Cost la, ==
CRM RODEZ Chandelewr Menus div 02 aww 06 Fevnien 2026 :
_ %

JEUDI
CHANDELEUR

LABASTIDE LUNDI MERCREDI

. -
Entnée Salade de pates méditérranéenne Coleslaw Salade de perles au surimi UVeleuté de petinen s ¥ paté de campagne*
ey Haut de cui oti ) 2
Plat principal "=/ Boeuf BIO aux olives Falafels ¥ Hau ¢ cuisse TOH Potée amnengnate® Poisson meuniére
Emincé mater
Accompagnement Légumes du marché Purée de céleri Carottes BIO persillées HAE Epinards béchamel |

Yaourt nature fermier BIO +

Preduit Laitiev Edam Petit suisse sucré Carré président Covd mentswuiais a conperv z
p @ sucre / Yaourt sucré mater
Dessent Fruit @ Fruit Maestro chocolat Cépe vanille Petit beurre
Sany viende Tarte au fromage Fkx Pané sarasin lentilles poireaux Potée aux légumes CEuf mayonnaise
Sany per Potée aux légumes CEuf mayonnaise

Produits m Produits 0 Produits

laitiers SUCrés aras

Lea Loumilles dalisments : QO - pfison

7t otn

@ Appellation d'origine prostégée Salade de pates méditévianéenne : pates, elives neines, temate, vinaignretle, hevbes de provence N
ey Coleslaws : canetles vipée, chew blanc émincé, maysnnadise, vinadiguette ver
® “ Salade de pedes auwduwiimi : pekes, tomates, swiimi, maysnnaise, papuiko, WL Eugyde France P
ﬁ, Viowde bevine jumgaise Veleulé de petinen : petinew, penume de tevie, eignew, creme, bouillow de lEgumes., ail Label vouge
ok Viaude percine francoise Péche veapensable
Tt ) ) Petée auvengnate : canstles, pemume de tevie, chewy vet, saucisse, beuillew de legumes ) )
Velaille rancaise Sauce amy elines : roux blanc, beuillen de beeu, elives, tomates concentné, pulpe de Agnicultune bislogicue
Centigication envivernementale niveow 2 temalte,penil, ail Huuzwaiwwuwmmwmum@
FARN  Fobrigué dany e taouy Légumes du manché : cansites, pelits poid, hanicols verls, navels, pomme de tevie Desset maisen
é%-ggg“:« Bl Bl C ” b des Punéné 2@

B Preduit en Qccitanie
Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIRE

2 Bon
CRM RODEZ Merus duw 09 aw 13 Féurien 2026 o,

LABASTIDE LUNDI MERCREDI Jrupl

i
Entnée Duo de crudités Taboulé Céleri mayonnaise Tarte aux légumes Salade de haricots verts
A
Plat principal ~ Sauté de poulet tandoori Marmite de colin sauce tomate Nuggets de poulet + ketchup Jambon blanc* ~ (Eufs brouillés au fromage
Accompagnement Boulgour Trio de légumes Frites au four Petit pois cuisinés Coquillette
- . . N . ) S . . Fromage blanc nature + sucre
Produil laitien Yaourt aromatisé Pointe de brie a couper Petit moulé CJ Saint Nectaire 8 . /
Fromage blanc sucré mater
Dessent Fruit Mousse au chocolat Fruit Clafoutis pomme cannelle | @ Twibio au chocolat
Sany viende Hoki sauce tandoori Fx Nuggets de blé + ketchup Croc fromage *kx
Sany per Croc fromage

Lea Loumilles dalisments : O -

B X . -
= Appellation denigine protégée WiN
. 4 MMQ!M‘ é :w}m’ wﬂl u’-9 P‘ew-ll- 9“‘“‘ w‘@- lm '":'"'/
Fabriqué en aveyLon ) - . L o @up de France "
Tabouwlé : semoule, peiwions wouges, peiwtensd vetty, temales, waidin dec, vinaigrette, menthe, &3
7y Viandebovine fuangaise jua de citwon Labelwouge
‘iﬁ;f Viande porcine rangaise Salade de hanicets vents : hanicots vets, temates, maid, vinaigruette Péche eapensable @
Velaille francaise Agnicullure bislogicue
Centlijication envinennementale niveau 2 Sauce tandeoi : oux blanc, eignens, temate concentné, bouillen de velaille, épices tandeoni Hawute valewy envinonnementale
Fabrigué dony le tovwn de de Qessent maisen
Blew B c Tuig de légumes : canvelles, cheuw flews, broceolis WMMPWM%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergenes

réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



RESTAURATION SCOLAIR

(5]
CRM RODEZ Menus duw 16 aw 20 Féurnienv 2026

LABASTIDE LUNDI MERCREDI JEUDI
NOUVEL AN CHINOIS

Entnée Betteraves vinaigrette Velouté carottes/patate douce Salade automnale Persillade de pomme de terre Sameussa aux lEgumes
L2 = )4 = -
Plat principal Saumon créme citron Gnocchis BIO sauce tomate basilic =" Beeuf bourguignon Saucisse aveyronnaise* Rig cantenais*
Accompagnement Pennes Hokk Gratin dauphinois Jardiniére de légume k K
Produit Laitiey Chanteneige |2 Yaourt sur lit d'abricots Petit moulé ail et fines herbes Coulommiers a couper | Pelil suisse cwvomalivé
Dessent Créme vanille Fruit Flan vanille Compote pomme poire ‘ | Salade d'anonas
Sany viende ok Fkx Colin poélé Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
Sany per Tarte aux légumes Riz cantonais végétarien
mmu‘w 'WIB‘ . '"' Viandes, 3 Produits Produits
\eeel hd dj - et cours m SUrés 0 agras
(&1 , . ) Présence de peuc *
= Appellation d'enigine pretégée Veleulé canettes patate deuce : patate deuce, cansltes, pemme de tevie, creme, signens, .
) beuillew de lEgumes., ail <
@ Fabruigué en aveyron L Euy de France =
Salade autenmnale : canstles, choweuge, chew blanc, vinaigrelte @3
f_.;f/ Vicnde bevine rangaise Pewillade de pemme de tevie : pemme de tevie, pensil, vinaigette Cabel wouge
Viaude percine francoise Péche veapensable
) ) Sauce citen : woux blanc, creme, jus de citien, eignew, fumel de peissen ) S ;
Uslaille francaise Sauce temate basilic: weuw blanc, pulpe de temate, temale concentné, basilic, ail Wgnicullune biologicue
HARN  Fabrigué dans ety Bessert maisen é
piry 4% m— contenaia : i s g‘"mv é W‘ nbow, mea" 9019’. s waUBA», W' ony, ciboulelle, , SUCE P aourt;
57 Blew Blanc Ceeun wa Gt co. évicestho MMPW%

Pour des raisons d'approvisionnement, CRM se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de v otre compréhension. Conformément a I’Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes

réglementaires qui s'integre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier.



